Sensorisk temadag om okologisk kylling

Vi har faet en hel unik mulighed for at tage jer backstage pa sensorisk laboratorium.
Kom og vaer dommer for en dag og fa et indblik i den nyeste viden om kyllinger.
Hvad er en junglehene? Hvad viser kyllingens adfzerd om hvordan den trives?

Og hvilke smags- og strukturforskelle mellem almindelige, fritgaende og ekologiske
kyllinger kan laboratoriet afslore?

-------------------------------------------------------------------------------------------------------

Tid: Mandag den 25. november kl.9-13
Sted: DMRI, Teknologisk Institut, Gregersensvej 9,2630 Taastrup

PROGRAM

09:00 | Velkommen: Skal vi hjalpe kyllingen sammen?
v/Hanne Castenschiold, Landbrug & Fedevarer

09:10 Sensorisk laboratorium og at vaere sensorisk dommer
v/Camilla Bejerholm, DMRI, Teknologisk Institut

09:30 | Lad smagningen begynde
Deltagerne indtager deres pladser i laboratoriet og er nu sensoriske dommere

10:15 | Det smagte vi

Resultater af dagens smagning og resultatet af den store kyllinge-test pa almindelige,
fritgdende og ekologiske kyllinger.

v/Camilla Bejerholm

11:00 | Pause

11:15 | Qkologiske kyllingers liv og adfeerd

Med manden, der ved alt om adfeerd og velfaerd blandt de kyllinger vi spiser.

v/ Toke Munk Schou, SEGES

11:45 | Frokost

12:45 | Opsamling og take home messages

13:00 | Farvel og tak for i dag

Landbrug & Fedevarer




